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Foie Gras selecte, 15 €

?fnﬁ’s“'me"t de croquetes, & ©

Pernil Iberic, 14 €

Escalivada amb anxoves, 14 €
Amanida amb formatge de cabra, 12 €
Amanidaverdadelacasa, 9 €
Carpaccio de salmé marinat, 14 €
Favetes amb pernil, 12 €

Pop ala Gallega, 16 €

Lacon ala Gallega, 12 €
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Paella Can Nanclares,

min. 2 persones, preu per persona

Arros amb sipiai carxofa,

min. 2 persones, preu per persona

Arros caldos amb llamantol,

min. 2 persones, preu per persona

Arros negre,

min. 2 persones, preu per persona

Arros mar i muntanya,

només per encarrec, min. 2 persones, preu per persona

Paella del senyoret,

min. 2 persones, preu per persona

Arros de verdures,

min. 2 persones, preu per persona

Arros d'anec,

min. 2 persones, preu per persona

Risotto trufat amb bolets,

Fideua Can Nanclares,

min. 2 persones, preu per persona

Fideua negra,

min. 2 persones, preu per persona

Fideua del senyoret,

min. 2 persones, preu per persona

Restaurant




Bacalla Can Nanclares, 16 €

gratinat amb un allioli suau

Bacalla ala Bilbaina, 12 €

amb patata cuita, ou i gambes

Gambes del mediterrani, 14 €

Sipia ala planxa, 12 €

amb amanida i patates fregides

Calamarg¢ons ala planxa, 712 €

amb all i julivert
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Botifarra amb allioli i patates fregides, 12 €
Entrecotde vedella, 72 €

Hamburguesa completa, 14 €

amb ou, bacéd, formatge, salsa i patates fregides

Hamburguesa vegana, 14 €

Carrinet al forn, 2¢ ©

només per encarrec, min. 2 persones, preu per persona

Espatlla de xai al forn, 26 €

només per encarrec, min. 2 persones, preu per persona
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Croquetes casolanes,

pernil, ceps, bacalla o pollastre

Fingers de pollastre,

amb salsa de mel i maionesa

Patates braves,

Patates Rino,

amb pernil, salsa de mostassa i mel

Tallarines amb all i julivert,
Pop ala Gallega,

Lacon a la Gallega,

Olives Gordal,

Olives adobades,

Cruixent de llagostins,

amb salsa agredolca

Pa de vidre amb tomaquet,

Ous trencats amb pernil,

Ous trencats trufats amb formatge,
Formatge d’ovella en oli de romani,

Ametlles,
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Arepes amb remenat de I'Avia,

4 unitats

Arepes amb remenat de formatge,

4 unitats

Chicharron amb patacon,
Empanades de pollastre,

Tekenos,

Patacon amb guacamole,

SMOQOTHIES

Mangofresh,
Mango i pera

Natural green,

Brécoli, espinacs, api, platan, pinya i mango

Peach paradise,

Préssec, papaia i maduixa
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PRIMER PLAT
Pasta ambh temaquet L fervmatge

v

SEGON PLAT
Fingers de pellasthe amb patates Pregides

Postre i beguda 15 €

o -
-

1 plat + postre + bequda 10 €

Trig e) plat 9ue més
et vihgui e gust
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Celatde teverd, ¢ €

Gelat de pistatxo, G €

Brownie de xocolata
ambgelat, 5 €

Arros ambllet, = €

Trufes de xocolata, ¢ ¢
5 unitats

Coulant de xocolata blanca
amb gelat, ¢ €

Coulant de xocolata negra
amb gelat de vainilla, 5,50 €

Gelat de torro
amb ratafia, ¢ €
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Noir Princeps,
Canals & Munné, Penedés

Valmajor,
Garnatxa, Terra Alota

Clos del Pinell,

Garnatxa, Terra Alta

Anexe,
Montsant

Martinez Lacuesta,
Crianga, Rioja

Coto de Imaz,
Reserva 2017, Rioja 50 cl

Delecto,
Crianga, Ribera del Duero

Viernes,

Mencia, Bierzo
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Aiguardent,
Aiguardent d’herbes,
Limoncello

Marcde Cava,

Licor de cava,
Ratafia,

Patxaran,
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Bermejo,
Malvasia Volcanica, Lanzarote
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Blanc Princeps,
Canals & Munné, Penedés

Vallmajor,
Garnatxa blanca, Terra Alta

Goleta,
Verdejo, Rueda

Encanto,
Godello, Bierzo

Marqués de Vizhoja,
Pontevedra

Marqués de Vizhoja,
Pontevedra, 37 cl
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Rovellats,

Merlot, Penedés

CAVES

Insuperable,
Canals & Munné, brut reserva

Insuperable,
Canals & Munné, rosat brut reserva

ADN Canals,
Canals & Munné, brut nature gran reserva, 37,5 cl

Caves Hill,
Rosat, brut
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